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Menu Classique

Foie Gras
Gebratene Stopfleber mit Obst, E1
o7 gervstetem Siiffbrot

Chéteau Suduirant,
Bordeaux / Sauternes Scl

db st

Filet de bauf Charolais
GeRrustetes Filet vom Charolais — Rind
mit Marktgemiise I Jus

Bordeaux Rouge, Medoc
Cru Bourgeots 0,2/

Th K

Creme Briilée
Gebrannte Creme

Chateau Trignon, Muskat
Famille Quiot, Beaume de Venise Scl

3 Gang Menii 49 Euro / Weinbegleitung 21 Euro

Alle Gerichte sind auch individuell einzeln zu beRommen.

Eine Liste der Zusatzstoffe sowie eine Allergenebeschreibung erhalten Sie auf Anfrage.



Menu Charlotte

Coquille Saint-Jacques
Gebratene Jacobsmuscheln
mit Koriander — GurRensalat, Mango &l Gewiirztomate

Sauvignon blanc / Gros Manseng
Alain Brumont, Vin de Pays de Gascogne 0,11

k28 84

Euf poché aux épinards sautés
Pochiertes Bio — Ei
mit sautiertem Spinat el weiffer Zwiebelcreme

Bourgogne Chardonnay ,vieilles vignes’
Albert Bichot, Beaune A0C 0,1/

k28 84

Cochon de Iberico aux asperges vertes
Kurz gebratener Ibericoriicken
mit griinem Spargel, Kichererbsen &I Rosmarin - Panissé

Brumont Rosé, Tannat/Syraly/Merlot
Alain Brumont, Vin de Pays de Gascogne

o g:d

Tarte de fruit de [a passion
Tarte von der Pusstonsfruch,
mit Schokoladenparfait & Holunderschaum

Vendemiatre, (hiteau Bouscassé / Alain Brumont Scl

3 Gange Menii 46,00 Euro /4 Ginge Menii 54,00 Euro
Weinbegleitung 22 Euro pro Person

Alle Gerichte sind auch individuell einzeln zu beRommen.

Eine Liste der Zusatzstoffe sowie eine Allergenebeschreibung erhalten Sie auf Anfrage.



Carte du Jour

Huitres fine de claire 3 portions
Austern fine de claire 3 Stiick
Huitres fine de claire 6 portions
Austern fine de claire 6 Stiick
Huitres gratinées 6 portions
Gratinierte qustern 6 Stiick

Huitres aux épinards gratinées a la créme de fromage frais

Austern mit Spinat & Frischkdsecreme iiberbacken

Austern auffer Haus Stiick,

Entrées

Camembert de Normandie au_four
Gebackener Camembert de Normandie mit Apfel — Thymiankompott,
o jungem Salat

Omlet de chanterelles

Omlette von Pfifferlingen

mit Sommersalat, Bliten & Honiy - Senfdressing
Dos de lapin en crépon

Kaninchenriicken im Kriutercrépe, mit Oliventapenade,
Octisenterztomate &I Lowenzahn

Soupes

Soupe @ Lotgnon caramélisé
Karamellisierte Zwiebelsuppe mit Kdsecrouton

Soupe de poissons

Bretonische Fischsuppe mit geriebenem Parmesan, Knoblauchbaguette

7 Rouille groffe Portion
Kletne Portion ofine Knoblauchbaguette

Unsere legenddre Bretonische Fischsuppe gibt es auch zum Mitnehmen!

100m! auffer Haus (ohne Einlage)

€11,50

€17,50

€17950

€380

€12,50

€74,50

€950
€ 7,350

€280



Viandes

Merguez grillées aux chanterelles, péche
Gebratene Merguez,
mit Kichererbspiirree, Pfifferlingen, Pfirsich & Minze

Entrcote au café¢ de Paris
Juicy Entrcote Café de Puris, Risolee - Potatoes & Salad

Poissons

Filet de truite avec risotto d’olive
Gabratenes Filet von der Lachsforelle,
mit Olivenrisotto, Ratatouille &7 weifiem Tomatenschaum

Dorade royale aux légumes d'été
Dorade Royal im Ganzen, mit sautiertem Sommergemise & Cous Cous

Fromage

Assortiment de fromages

Auswahl vom franzosischen Rohmilchkise mit Feigensenf
Rlein (3 Sorten)

grof$ (5 Sorten)

Desserts
Créme Brilée

Mousse de bergamote
Mousse von Bergamotte, mit Erdbeer — Zitronen Parfart

Charlotte Pompadour
mit Aprikosen — Joghurtcreme & Minze

Caf¢ Gourmand
Siifie Variation des Hauses mit Kleinem Café

€23,50

€26,50

€24,50

€25,350

€ 9,50
€74,50



FlammRuchen aus dem SteinbacRofen

Elsdsser FlammRuchen
mit Schmand, Speck, < Zwiebeln

aufler Haus
Schinken FlammRuclhen
mit Schmand, gekoclitem Schinken, Strauchtomaten
&l Kise

aufer Haus
SchafRise FlammRuchen
mit Schmand, Oliven, Spinatsalat, getrockneten Tomaten

7 Schafskise

aufer Haus
Spargel FlammRucken
mit Barlauchschmand, Beelitzer Spargel, Strauchtomaten,
geR. Schinken < PreufSentriiffel

Flusskrebs FlammRuchen
mit Schmand, Flusskrebsen, Oliven, getrocknete Tomaten
&l Kise

aufler Haus

aufer Haus
Riucherlachs FlammRucken
mit Schmand, Honyg-Senf-Dillsauce,

gerduchertem Lachs & Rucola
aufer Haus

Karamellisierter Apfel FlammRuchen
mit sifiem Schmand & Raramellisterten_Apfelspalten

aufer Haus
Croques

Croque Monsieur

Pain gris avec Jambon et fromage cuit au_four
Graubrot aus dem Ofen mit Schinken, mit Kdse iiberbacken
o Kleinem Salatbouquet

aufer Haus ohne Salat

Croque Madame

€ 850

€ 6,00

€ 950

€ 6,50

€12,50

€ 9,50

€14,50

€ 11,50

€74,50

€ 11,50
€ 74,50
€ 11,50

€ 850

€ 6,00

€ 850

€5,50

Pain gris avec Jambon et fromage cuit au four avec un oeuf au plat

Graubrot aus dem Ofen mit Schinken, Kdse, Spregeler
o Kletnem Salatbouguet

aufer Haus ohne Salat
Croque Auvergnat
Pain gris avec rillette d oie et roquefort cuit au _four
Graubrot aus dem Ofen mit Ganserilette, Roquefort
o Kleinem Salatbouquet

aufer Haus ohne Salat

€ 950

€6,50

€ 950

€ 6,50



Eine Liste der Zusatzstoffe sowie eine Allergenebeschreibung erhalten Sie auf Anfrage.



