Meni Classigue

Foie Gras
Gebratene Stopfleter mit saisonalen Obst
&I Lebkucthen - Briocke

Madame de Rayne, Scl
Bordeaux / Sauternes

5t

Crémaillére rots
Rosa gebratener Hirschriicken mit LebRuchenRruste, Hausgemachte Walnuss —
Serviettenknodel, Schwarzwurzel, sautierte Flower Sprouts eI Preiselbeerjus

(Otes du Rfione
Chidtean d Orsan Q21

k 244
Créme Briilee
Gebrannte Creme

Chitean du Trggnon / Quiot,
Muscat de Beaume de Venise Scl

3 Gang Menii 49 Euro / Weinbegleitung 21 Euro



Konfrertes von der Gans
im Matson (harlotte

Betterave rouge avec mdche
Rote Bete Carpaccio mit Feldsalat
&l getriiffeltem Kartoffeldressing T Créutons

R 8814

Confit d'oie
Konfierte Keule von der Gans,
serviert mit GewiirzrotRohl ¢l in Butterbrosel geschwenKkten

KartoffelklofSen

Tarte a lorange
Orangentarte mit SchoRoladen — Ganache & Gewiirzfeigen

3 Gdnge 43 Euro pro Person

Weinempfehlung

2013 Chéteau du lac
St.Martin / Corbiéres
0,75[ €2800

Alle Gerichte sind auch individuell einzeln zu beRommen.



Diner de porsson a la Waison (farlotte

Poulpe, salade d Grtichauts Gur porvrons bruaises
Oktopus, Artischockensalat mit geschmorter Paprika < Pampelmuse, Karpern
& gerduchertes Paprikadl
14,50 Euro

Sauvignon blanc / Gros Manseng
Alamn Brumont, Vin de Pays de Gascogne 0,71

KKK

Consommeé de (a2 giznon d Etoufé
Consommé von der Etoufé Taube,
Wurzelgemiise L Krdutercelestine

8,50 Euro

KKK

Frlet de sandre

Gebratenes Filet vom Zander auf ChampagnerRraut,
Rote Bete Kartoffeln e Fischschaum
26,50 Euro

2015 Deécouverte, Viggnier
Domaine St. Antoine / Minervorrs

KKK

Soupe au citre
Warmes Cidresiippchen, Bratapfelparfait I LebRuchenmousse
8,50 Euro

Vendemiaire, (Vidteau Bouscasse )/ Alain Brumont Scl

4 Gdnge Menii 55,00 Euro
Weinbegleitung 22 Euro pro Person

Alle Gerichte sind auch individuell einzeln zu beRommen.



Carte du _Jour

Huitres fine de Clatre
Austern fine de (latre
3 Stick € 71,50

Huitres fine de Clatre
Austern fine de (latre
6 Stiick € 77,50

FHuitres aux éprnants gratinées i [a créme de fromage jruass
Austern mit Spnat & FrischRdsecrene iberbackern
6 Stick € 1950

Austern aufier Haus pro Stick, € 290

Soupe de poissons
Bretonische Fischsuppe mit gerebenem Parmesan, Knoblauchbaguette & Rouille
Jrofe Portion €72,50
Kleine Portion ofine Knoblauchbaguette €850
Unsere legenddre Bretonische Fischsuppe grbt es auch sum Mitnehmen!
100m! ofine Ernlage auffer Heaus €280
Fromage
Assortiment de fromages

Auswat! vom franzosischen Rolhmilchkise mit Fegzensenf
Rlein (3 Sorten) € 9,50
grof8 (5 Sorten) € 74,50

Dessert

Financter de noisette
Financier von Haselnuss mit salzygem Karamell & poctierte Apfel
€850

Caf? Gourmand
Stffe Variation des Hauses mit Rleinen Cafe
€7030



