Menii 1

Roularde von Rauchfisch, Sprossen ¢ Fenchel im Reisblatt

mit Orangen - Sojaschmand

28:8-4

Geschmorte Kaninchenkeule in Dijonsenfrahm
auf Gemiisecouscous

b 8 04

Limonenjoghurtschaum mit Erdbeeren

29,50,- pro Gast

Menii 2

Schaumsiippchen von der Petersilienwurzel

22:8:4

Filet vom Saalower Kriuterschwein
gratiniert mit Brie de Meaux auf Rote Beete Gemiise

28 04

Cidresiippchen mit Perlsago el Vanilleeis
€ 31,50 pro Gast

Preise verstehen sich inklusive 19 % gesetzlicher Mehrwersteuer.



Menii 3

Aufgeschiumtes Siippchen von Gartengemiise
mit Sprossen

k:2-814

Gebackener Honigschinken auf Sauerkraut
& Laratte Kartoffeln

22:8:4

Mousse au chacolat

€ 24,00 pro Gast
Menii 4

3 gebackene Austern
mit Spinat & FrischRdse

b:2-814

Gebratene Maishihnchenbrust
auf Gemiisecouscous ¢ Krduterrahm

Rk

Parfait von der Sauerkirsche
mit Nougatsauce

€ 31,50 pro Gast

Preise verstehen sich inklusive 19 % gesetzlicher Mehrwersteuer.



Menii 5

Salat von Melone eI Mimolet

b 8 04

Fleisch von Eisbein ¢ Schweinebauch
auf einem Cassoulette von weiflen Bohnen ¢ Strauchtomaten

1282814

PfirsichRaltschale
mit Joghurt- Beeren Eis

€ 26,00 pro Gast
Menu 6

Frittierte Glasnudeln mit Tamarinsauce
< gerduchertem Heilbutt

1282814

Bdrlauchrisotto mit gebratenem Lammfilet

1:2-814

Rinderfilet
mit Triiffelpolenta < glaciertem Babymais

Rk

Creme briilée von der Tonkabohne

€49,00 pro Gast



Menii 7

Gansestopfleberterrine mit Trockenpflaumchutney

b 8 04

Rote Beeteschaumsiippchen
mit gebratener Jacobsmuschel

28-8:4

Medaillons vom Seeteufel
auf lauwarmen Salat von blauen Kartoffeln < griinem Spargel

b:2-814

Gflammtes Limonen - KoRosparfait
€ 49,00 pro Gast
Menii 8

Hummerterrine
mit Zwergorangen <, Frisee

k:2-814

Heilbuttfilet unter der RauchfischRruste
auf tomatisiertem SauerRraut ¢l Provencialischer Sauce

1:2-814

Kirschtortchen
€ 35,00 pro Gast

Preise verstehen sich inklusive 19 % gesetzlicher Mehrwersteuer.



Spargelmendis 2010

Menul

Spargelschaumsiippchen mit Kriuternage

b 8 04

Paniertes Kasslerschnitzel auf Rahmspargel
e Schmelzkartoffeln

h28:8:4

Siiffe Polentacreme mit Blaubeerkompott
€ 25,50 pro Gast
Menu 2

Salat vom Krautercrépe und buntem Spargel

128814

Risotto vom Spitzmorchel und griinem Spargel mit gebratener Wachtelbrust

1:2-814
Filet vom Kabeljau unter der roten BeeteRruste auf Triiffelpolenta und gebratenem
Spargelgemiise

b2 814

Sorbet von Limone & Basilikum
mit Erdbeeren < Cremant

Menii 49,50,- pro Gast



Menii 3

Salat von Avocado und weiflem Spargel

1:2-814

Spargelsiippchen mit Curry und Kokosmilch

b:2-814

Kalbsriickensteak unter der WaldmeisterRruste mit gratiniertem Spargel aus dem Ofen

Rk

Frische Erdbeeren mit Balsamicoglace und FrischRdseparfait

Menii 47,00,- pro Gast

Preise verstehen sich inklusive 19 % gesetzlicher Mehrwersteuer.

Fiir Fragen und Anrequngen sind wir Ihnen Dankbar. Wir stehen Ihnen Jederzeit gern zur

Verfiigung.

Maison Charlotte
Cuisine Provencale

Mittelstrafle 20
Im Hollinderviertel
14467 Potsdam



